
CHOCOLAT CONFISERIE ET GLACE MAGAZINE N°487 JUILLET-AOÛT 2018 3 
 

 

2

 C
HO

CO
LA

T 
CO

NF
IS

ER
IE

 E
T 

G
LA

CE
 M

AG
AZ

IN
E 

N
°4

87
 J

UI
LL

ET
-A

O
ÛT

 2
01

8

SO
M

M
AI

R
E

  
SOMMAIRE 

www.
ch

oc
ol

at
-c
on

fis
eri

e-m
agazine.com

À LA RENCONTRE DE…

14

GLACE 
MAGAZINE
la Confédération 

Nationale  
des Glaciers de France  

vous informe
Toute l'actualité  

de votre profession  
en page 25

N°487 
JUILLET-AOÛT 2018
Abonnements 
France 70 € 
Étranger 88 € 
Le numéro 15 €
Contact : Laurence Jegou  
Tél. : 01 42 85 18 20 
l.jegou@chocolat-confiserie-magazine.com

Administration générale 
Rédaction / Abonnements 
Publicité / Petites annnonces

Les Éditions de la Confiserie 
64 rue de Caumartin - 75009 Paris 
Tél. : 01 42 85 18 20 
Fax : 01 40 16 01 45 
Contact : Laurence Jegou
l.jegou@chocolat-confiserie-magazine.com 
chocolatmagazine@chocolatiers.fr 
www.chocolat-confiserie-magazine.fr

Dépôt légal :  
juillet-août 2018

Directeur de la publication : 
Jean-Luc Parendel

Rédaction :  
Juliette Sabatier, journaliste

Publicité :  
Agnès Drevet  
Tél. : 04 37 91 69 50 
a.drevet@chocolat-confiserie-magazine.com

Maquette - réalisation : 
Spécifique - Charline Bautain 
Tél. : 04 37 91 69 50

Photo de couverture :  
©Terre Adélice - Studio Bigote

Impression : Imprimerie Chirat

Commission paritaire : 
0217T81230 
ISSN 2558-5932

Confédération Nationale 
des Glaciers de France 
64 rue de Caumartin - 75009 Paris 
Tél. : 01 48 74 72 28 
http://lemondedudessert.fr
© La reproduction ou l’utilisation, sous quelques 
forme que ce soit, de nos articles ou informations  
est interdite, sans l’autorisation écrite de l’éditeur.

10 46

08

0521

Coupe de france
des Jeunes Chocolatiers  

Confiseurs 2018

LES 20 ANS DE L'ACADÉMIE FRANÇAISE
DU CHOCOLAT ET DE LA CONFISERIE

DAMIEN PINEAU
La route du cacao

QUESTIONS/
RÉPONSES DE
JULIAN ROSE 
54 Sa recette : ganache 
aux fraises

LA RECETTE
DU CHEF 56

LES PETITES 
ANNONCES 58

LE CARNET 
D’ADRESSES 61

L’AGENDA 62

L’ESPACE 
FORMATION 64

ACTU’S CHOC
04  L’industrie de la confiserie 

s’engage contre le dioxyde 
de titane

05  L’Université du Chocolat 
inaugure un nouveau type 
de formation

06  Destination Chocolatiers 
engagés : Artisans français 
et planteurs camerounais 
main dans la main

07  2ème Journée Découverte 
organisée par la Chocolaterie 
de l'Opéra

ÉVÉNEMENT
08  International Cocoa Awards : 

L’événement mondial qui 
œuvre pour un cacao 
d’excellence

ÉVÉNEMENT
10  Salon du Chocolat - Paris 2018 : 

Passionnément pâtisserie

ENQUÊTE DU CERCLE 
DU CACAO
46  Quelle identité le Bélize 

donnera-t-il à son cacao ?


